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Armonia di mare con molluschi* e crostacei* tiepidi
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Warm mixed molluscs* and crustaceans*

Calamaro cbt e cozze, su hummus di ceci, panur agli agrumi e

bottarga di Orbetello

Slow-cooked squid and mussels, served on a chickpea hummus,
with citrus crumb and Orbetello bottarga

Confit di spigola, brunoise di verdure e latte fermentato con caviale

succedaneo

Sea bass confit, vegetable brunoise and fermented milk, finished with

imitation caviar

Tiramisu di gamberi con vellutata di patate, noci, mandorle e pane

tostato

Savoury prawn tiramisu, served with potato velouté, walnuts, almonds

and toasted bread

Ostriche
Qysters
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PRIMI PIATTI DI MARE
FIRST COURSES FROM THE SEA

Strigoli al pesto leggero dilimone e tartare di gambero rosso locale 22
Strigoli pasta with light lemon pesto and locally sourced red prawn
tartare

Taglliolini con scampi*, tartufo scorzone e tuorlo croccante 22
Tagliolini pasta with langoustines*, scorzone black truffle and crispy

egg yolk
Risotto al fumetto bianco, cozze, vongole, cannolicchi e perle di yogurt 21

Risotto cooked in white shellfish stock, with mussels, clams, razor clams
and yoghurt pearls

Pici alici, bottarga di tonno e molicata siciliana 2]
Pici pasta with anchovies, tuna bottarga and Sicilian mollicata

Spaghetti alle vongole veraci e lupini 22
Spaghetti with clams

PRIMI PIATTI DI TERRA
FIRST COURSES FROM THE LAND

Paccheri al pesto 12
Paccheri with pesto

Spaghetti al ragl 0 pomodoro 342
Spaghetti bolognese or with tomato sauce

Spaghetti crema d'aglio olio e peperoncino 12
Spaghetti with garlic, oil and chilli
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SECONDI PIATTI DI MARE
SECOND COURSES 'ROM THE SEA

Gran grigliata* con calamari, gamberoni, scampi 26
Mixed seafood grill* with squid, shrimps, fish and prawns

Fritto misto di paranza, calamari* e gamberi* 19
Mixed fried small fish, squid and shrimp*

Pescato del giomo allisolana €7/hg
Isolana-style catch of the day

Moscardino essenza di Luciang, polvere di olive nere e crema di patate 25
Luciana-style baby octopus essence, with black olive powder and potato

cream

SECONDI PIATTIDITERRA
SECOND COURSES FROM THE LAND

Filetto di manzo* con salsa bernese e verdure al forno 24
Fillet of beef* with Béarnaise sauce and roasted vegetables

Fettina alla milanese* con patatine fritte* 16
Breaded veal cutlet* with French fries*

Hamburger* di Chianina (al piatto) 200 gr. con patate fritte* 16
Chianina beef burger patty* (200g) with French fries*
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