
ANTIPASTI  - Starters
Molluschi e crostacei tiepidi�  /   14Warm sea salad
Cozze alla castiglionese  13
 Mussels with tomatoes bread stuffed with wild pork 
Tartare di mare del giorno�  /    16Fish tartare of the day
Polpo� alla birra con cipolle caramellate e maionese di polpo 16
 Octopus cooked in beer with caramelized onions and octopus’s mayo
Ceviche di orata� con pesche, semi di finocchio e pepe rosa mignonette 15
 Sea bream ceviche with peaches, pink pepper and fennel seeds
Burrata e alici su letto di gazpacho
 (gazpacho di pomodoro, burrata, alici marinate, mandorle tostate) 15 
 Tomatoes gazpacho, burrata, marinated anchovies, toasted almonds

I NOSTRI PRIMI PIATTI DI MARE - First courses with fish
Conchiglione all’astice (pasta fresca con astice, 
 zucchine alla curcuma e acqua di zafferano) 24
 Fresh pasta with lobster, zucchini and saffron
Risotto Rocchette 2.0 �1989 16  
 frutti di mare morbidi con sfera di zuppa di pesce 
 Risotto with seafood and fish soup
Spaghetti alle vongole  /    16Spaghetti with clams 
Tagliolini con scampi�, tartufo scorzone e tuorlo croccante  22
 Tagliolini with prawns, truffles and crispy yolk
Spaghetti chitarra alici, bottarga di tonno, pistacchi, mollicata siciliana  19
 Fresh pasta with anchovies, tuna bottarga, pistachios

PRIMI PIATTI DI TERRA - First courses without fish
Paccheri al pesto  /    12paccheri with pesto
Spaghetti al ragù o pomodoro  /    12with bolognese or tomato sauce
Spaghetti aglio olio e peperoncino  /    12with garlic, oil and chili

SECONDI PIATTI  DI MARE  - Second courses with fish
Gran grigliata di pesce mista�      28
con 1 calamaro, 1 gamberone, 1 pesce, 1 scampo
 Mixed grill with 1 fish, 1 squid, 1 prawn, 1 shrimp
Fritto misto (paranza, calamari e gamberi) � 18
 Mixed fried squids, shrimps and small fishes
Pescato del giorno all’isolana  /  €/hg  7Fish of the day 
Gamberoni� con lardo di colonnata, 
 crema di zolfino, scalogno caramellato 25
 Prawns with Colonnata lard, cream of beans caramelized shallot
Baccalà confit in foglia di limone, crema di curcuma, 
 cipolle caramellate e pomodori al forno                 23
 Confit cod. lemon, turmeric cream, caramelized onions. baked tomatoes

I NOSTRI SECONDI PIATTI DI TERRA - Second courses without fish
Filetto di manzo alla piastra al Morellino 18
 Grilled fillet steak with Morellino wine sauce
Fettina alla milanese  /   13Sliced veal fried in bream cumbs 
Hamburger di Chianina 200 gr. con patatine fritte�  13
 Hamburger with french fries

CONTORNI  -  Side dishes
Insalata e pomodoro  /     5Salads and tomatoes
Patate al forno  /   6Baked potatoes
Patate fritte  /   5French fries
Verdure grigliate /   6Grilled vegetables


